
Bitte sprechen Sie uns auf die Karte für Zusatzstoffe und Allergene an.

VORSPEISEN 

Port Labskaus        18
Rollmops | Spiegelei | Rote Bete

Tatar vom Ochsen Dry Aged  18 
Röstbrot | Crème fraîche | Zwiebelmarmelade | Wildkräuter 

Gebratene kammmuscheln  19
Zucchini | Chicorée | warmer Hummerschaum  

rosa kalbstafelspitz Kalt     18
Eingelegtes Wurzelgemüse | Meerrettich | Apfel  

ziegenkäse im knusperblatt      17
Kürbis-Chutney | Feige | Honig  

Vorspeisenvariation zum Teilen  36 

SUPPEN | SALATE

schwarzwurzelcremesuppe    13
Schwarzer Trüffel | Chips  

Nordsee Bouillabaisse 22
Catch of the Day | Garnele | Dill Aioli

Saisonaler salat mit Avocado     18
Holsteiner Schafskäse | karamellisierte Walnüsse | Vinaigrette  

Original Caesar Salad  14
zur Wahl mit Topping vom Grill:
Färöer Lachsfilet +14
Maispoulardenbrust +10

TRADITIONELLES
Gerne erfüllen wir Beilagenänderungswünsche pro Portion 3 Euro.

Gedünstetes Kabeljaufilet  29
Kartoffelstampf | Blattspinat | Schnittlauch-Weißweinsauce 

Hamburger Pannfisch  29
Kartoffelstampf | Blattspinat | Dijon-Senfsauce 

Kutterscholle  31
Speck-Zwiebelstippe | Drillinge | Gemischter Salat 

Port Cheeseburger     29
Pommes Frites | Cole Slaw vom Spitzkohl 

DANISH Fall-off-the-bone BBQ Rips   29
Pommes Frites | Coleslaw vom Spitzkohl

Wiener Schnitzel vom Kalb   33
Pommes Frites | Rahmgurkensalat | Preiselbeeren

geschmorte rinderroulade   29
Kartoffelstampf | grüne Bohnen | Jus

kalbsrahmgulasch    32
Macaire-Kartoffeln | gebratene Pilze | Preiselbeeren

zweierlei hausgemachte knödel  26
Husumer Käseschaum | Zwiebelsud | Pinienkerne 

VOM GRILL

Flank Steak 37
US Prime Beef | 250 Gramm

Filet steak  43
Regional | Dry Aged | 250 Gramm

Rib Eye Steak       39
Brasilien | 300 Gramm

Tranchierte Steaks zum Teilen       99
250 Gramm Flank | 250 Gramm Filet | 300 Gramm Rib Eye

Färöer Lachsfilet  28
200 Gramm 

steinbutt kotelette auch gedünstet möglich  39
Wildfang | 300 Gramm | frischer Meerrettich 

BEILAGEN

Pommes Frites 6
Chorizo Mayonnaise  

gebackene Kartoffeln 6
Kräuter Crème Fraîche oder Speck-Zwiebelstippe  

Kartoffelstampf  6
Braune Butter | Schnittlauch

macaire-Kartoffeln 6
Speck | Zwiebeln

grüne Bohnen Vegan 6
  
Saisonales Grillgemüse Vegan  6

Blattspinat 6
Schalotten | Knoblauch  

Saisonale Pilze Vegan  6
Gebraten oder cremig

Cole Slaw vom Spitzkohl  6

Kleiner salat  6
Gemischt-oder Rahmgurkensalat 

SAUCEN

Schnittlauch-Weissweinsauce  3

Pfefferrahmsauce 3

Portweinjus  3

Sauce Béarnaise  3

Chorizo mayonnaise 3

Hausgemachte Kräuterbutter  3



Die Jahrgänge der Weine können variieren.

APERITIF 0,1 Liter | 0,75 Liter 

Sekt superb Geldermann 8 | 32

Crémant Aimery Rosé, Limoux  9 | 48
 
Champagner Bollinger Brut  13 | 84

Chandon Garden Spritz 0,2 Glas  9

Port o Tonic 0,2 Glas     9

ALKOHOLFREIE GETRÄäNKE

gerolsteiner Mineralwasser
Naturell | Medium 0,25 4
Naturell | Medium | Sprudel 0,75 8

Coca Cola | Fanta | Sprite 0,2 4
Mezzo Mix | Coca Cola Zero 
 
Schweppes 0,2 4
Dry Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale

ChariTea Black Bio-Eistee 0,33 5

SäFTE

Klindworth 0,2 4
Apfel | Orange | Rhabarber | Maracuja
als Schorle  0,3 5

Van Nahmen 0,25 5
Apfel-Holunder | Kirsche | Johannisbeere | Riesling | Dornfelder  
als Schorle  0,5 7
 

BIER 0,25 Liter | 0,5 Liter

Ratsherrn vom Fass 5 | 7

Jever vom Fass 5 | 7

Ratsherrn Indian Ale vom Fass 5 | 7

Erdinger Hefeweizen vom Fass  5 | 7

Jever Fun alkoholfrei | 0,33 Flasche 5

Erdinger Hefeweizen alkoholfrei | 0,5 Flasche 7

COCKTAILS

Margarita  12 
Sierra Antiguo Blanco Tequila | Cointreau | Limette | Agave 
Eiweiß | Murray River Salt  

Bramble  12
Brockmanns Gin | Merlet Créme de Mûre | Zitrone | Zucker
 
Harbour Sour  12
Helbing Kümmel | Zitrone | Zucker | Eiweiß  

Spritz St. pauli 12
Belvedere Vodka | Aperol | Tonic Water | Limette | Zucker 

Moscow Mule 12 
Belvedere Vodka | Ginger Beer | Limette | Gurke 

Espresso Martini 12 
Belvedere Vodka | Kahlúa | Espresso 

Sporto Porto alkoholfrei 12 
Pfirsich | Zitrone | Mandel | Zitronenlimonade 

WEISSWEIN 0,2 Liter |  0,75 Liter

2022 scheurebe second flight 9 | 31
Lukas Schmidt | Franken | Deutschland

2022 Riesling Wiltinger Alte reben 11 | 39
Nik Weis | Mosel | Deutschland 

2020 Riesling Wegeler 9 | 31
Wegeler | Mosel | Deutschland 

2022 Weissburgunder Dreissigacker 9 | 31
Dreissigacker | Rheinhessen | Deutschland 

2022 Weissburgunder Terlan DOC 11 | 39
Terlan | Südtirol | Italien 

2022 Grauburgunder Edition F 9 | 31
Geils | Rheinhessen | Deutschland 

2022 Grauburgunder Lieblingssünde 10 | 35
J.W. Huesgen | Pfalz | Deutschland 

2022 Chardonnay Dreissigacker 11 | 39
Dreissigacker | Rheinhessen | Deutschland 

2022 Chardonnay Bourgogne Blanc 14 | 51
Louis Jadot | Burgund | Frankreich 

2022 Sauvignon Blanc Feuerstein 12 | 43
Lergenmüller | Pfalz | Deutschland 
 
2022 Lugana Trebbiano 10 | 35
Santa Christina 
Zenato | Venetien | Italien

2021 Chablis Jadot      65
Louis Jadot | Burgund | Frankreich

 

ROSÉWEIN 0,2 Liter | 0,75 Liter

2022 Rosé „Greta“ Feinherb 9 | 31
Emil Bauer | Pfalz | Deutschland

2022 Whispering Angel Rosé  11 | 39
Cave d‘Esclans | Provence | Frankreich 

ROTWEIN 0,2 Liter | 0,75 Liter

2021 Pinot noir 10 | 35
Oberrotweiler „schwarze Erde“
Landerer | Baden | Deutschland 

2019 Cuvée Nocturne 11 | 39
Geils | Rheinhessen | Deutschland 

2022 Merlot La Grange Terroir  9 | 31
Domaine de La Grange | Languedoc Rouisillon | Frankreich 

2020 Cuvée Dark Knight 10 | 35
Castello di Gabbiano | Toskana | Italien 

2022 Primitivo di manduria Familia 9 | 31
A6mani | Apulien | Italien
 
2021 nero dÄÄÄÄ’avola chiaramonte 10 | 35
Firriato | Sizilien | Italien

2017 tempranillo el guardián reserva 10 | 35
Criadores de Rioja | Rioja | Spanien

2021 cuvée casa de santar 9 | 31
Casa de Santar | Dão | Portugal

2017 Chateau Labegorce Margaux    99
Chateau Labegorce | Bordeaux | Frankreich
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